e wqustolocale:

Val Leogra

MERCOLEDI 26 NOVEMBRE ORE 20,15

PRESSO IL RISTORANTE PONTE DI LIVIERA A SCHIO

Cinque tipi di patata, cinque ristoratori, si sfideranno in singolar tenzone nella produzione del
gnocco piu buono, una giuria di gastronomi e soprattutto i commensali daranno il loro verdetto sul
sapore della patata e sulla qualita del gnocco.

Ristorante Dalla Santa di Laghi con le patate di Posina o~ \\
istorante Da Marco loc. Cerbaro di Schio con le patate del ng:fto K 5

Ristorante Costa di Selva con le patate di Selva di Trissino™., .

11 ristorante Ponte di Liviera che ospita la disfida ha predisposto un menu Chmﬂd%
patata, accoglicnza con patatinc ¢ salvia frittc, un antipasto con Rosty di patate ¢ coscctte di quaglia;
poi: il piatto della disfida con 1 cinque gnocchi da degustare e giudicare,

a seguire: gnocchi alle cinque salse specialita di ogni locale, dalla cucina un secondo con:
fettine di suprema di tacchino alle erbe con patata alla cenere e ventaglio di precoce marinato.
Infine: spuma di patate con patate caramellate.

Costo della serata 30,00 _uro
Prenotazioni presso il Ristorante Ponte di Liviera tel. 0445 671028 o
direttamente al fiduciario Roberto Agosti cel. 335 598 46 40 (anche SMS)

entro il 23 novembre.

Slow Food Condotta 224 "Val Leogra" 36015 Schio Via SS Trinita, 85 Tel-Fax 0445 520016
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