
Selva di Trissino

www.festadelgnocco.it

”5ª FESTA DEL GNOCCO”

5 - 6 - 7 - 8  e  11 - 12 - 13
Settembre 2009

ProLoco 
Trissino

Accademia Italiana
della Cucina

Consorzio Tutela Vini 
D.O.C. - Gambellara

Cumune
di Trissino

Provincia 
di Vicenza

Slow Food
Vicentino





Ore 18,00

Bondola di Torrebelvicino, pasta de salado alla piastra, 
affettati di salumi nostrani e formaggio tipico locale, patatine, 
crauti, fagioli, frittelle giganti, 
e i dolci: il Brasadelo di Gambellara e La Gata.
I vini abbinati sono della Cantina Gambellara - Vi

Per info: www.festadelgnocco.it     
Vittorino Rasia tel.347.1047291

 - Apertura stand gastronomico degustazione gnocchi

  Intrattenimento musicale con l’artista POPO

La manifestazione si terrà anche in caso di maltempo.

Anche per il 2009 quattro diversi tipi di sugo si aggiungeranno 
agli altri 7 storici, fatti rigorosamente a mano da patate locali,
saranno spadellati e serviti in abbondanti porzioni in 11
diversi tipi di sugo:
- al ragù di carne, ai formaggi, al burro e salvia, al tartuffo, 
al pomodoro, al mascarpone e peperoni, ai porcini e i nuovi:
alla contadina con verdure,al colombino, al cinghiale, 
al radicchio e salsiccia.

Durante tutta la manifestazione sarà presente il Consorzio
“La Gata” con il suo stand per farvi degustare e acquistare
l’originale ed esclusivo dolce tipico Vicentino.

Inoltre!

Ore 19,00

Anche per il 2009,  garantiti circa 1000 posti a sedere nella 
grande struttura coperta.

L’Enoteca del Consorzio per la tutela della D.O.C. Dei vini di 
Gambellara, sarà presente durante tutta la manifestazione 
con il suo stand per farvi scoprire, conoscere e ricordare, tutta 
la sua migliore produzione ed in particolare il Recioto D.O.C.

Programma 2009
5^ festa del gnocco

Sabato 5 settembre 2009





Via G.Mazzini, 2 - 36053 Gambellara (Vi)

Tel. 0444.444012

Vendita 

diretta 

al pubblico

è presente con i suoi vini alla 5^ Festa del Gnocco

Ore 8,00

Ore 9,30-21,00

Ore 10,45

Ore 12,00-15,00

Ore 14,00

Ore 18,00

  Inizio iscrizioni “GNOCCOLANDO” caminada
escursionistica-enogastronomica con partenza libera 
autogestita di Km.11.
In caso di maltempo sarà riproposta martedì 8 settembre
                 

  

  SS.MessaChiesa Parrocchiale S.Maria Maddalena.
Durante tutta la manifestazione sarà presente il Consorzio 
“La Gata” con il suo stand per farvi gustare e acquistare
l’originale ed esclusivo dolce tipico vicentino.

  Apertura stand degustazione gnocchi.

  

  Apertura stand gastronomico degustazione gnocchi.

La manifestazione si terrà anche in caso di maltempo 

  Vedere programma all’interno.

Grandi giochi gonfiabili faranno divertire grandi e piccini

Mostra mercato prodotti tipici agricoli e 
produttori delle Valli Agno-Chiampo.
Numerosi hobbisti presenteranno le loro creazioni.

STEFANO e DEBORA, titolari dell’Azienda 
Agricola COLLE DORO, a 5 minuti di cammino dalla Chiesa 
di Selva,VI ASPETTANO, per passare alcune ore di relax 
in compagnia di numerosi animali da cortile, degustare 
e acquistare i prodotti agricoli della  loro terra, possibilità di 
sostare anche in camper e caravan su un’area attrezzata 
e per i più piccini intrattenimenti vari: tel.0445.491094

Domenica 6 settembre 2009









Lunedì 7 settembre 2009

Ore 18,00

La manifestazione si terrà anche in caso di maltempo.

  Apertura stand gastronomico degustazione gnocchi.

Garantiti 1000 posti a sedere, nella grande struttura coperta.





Martedì 8 settembre 2009

Ore 9.30-21,00

Ore 10,00-15,00

Ore 10,00-19,00

 

                             www.museotibaldo.it

Ore 18,00

  Mostra mercato prodotti tipici  agricoli e 
produttori delle Valli Agno-Chiampo. Numerosi hobbisti
presenteranno le loro creazioni.

  Apertura stand  degustazione gnocchi.

    
                      in occasione della Festa del Gnocco, 
                       al 
                 presso la sede della SIRIO MATERASSI 
               a Trissino in Via Stazione lungo la ex s.s.246. 
           Antiche macchine per vedere, ascoltare e sognare 

                          raccolte da 
                  Uno dei musei più importanti d’Europa, 
                    200 anni di storia della comunicazione. 

                                 

  Apertura stand gastronomico degustazione gnocchi.

La manifestazione si terrà anche in caso di maltempo

 

Per la prima volta,

Porte aperte MUSEO TIBALDO

  Tel.0445.962241

Garantiti 1000 posti a sedere nella grande struttura coperta

Giancarlo Tibaldo.

Grandi giochi gonfiabili divertiranno grandi e piccini.





Fornitore ufficiale bevande della Festa del Gnocco

Venerdì 11 settembre 2009

     Gran Galà del  “Gnocco”
       

  Apertura della reception Ristorante
  

                - Durello dei Monti Lessini 
: - Colombino selvatico

                                  - Ortiche, panna e speak
                                  - Radicchio e salsiccia

         - Arrosto di tacchino farcito
                 - Purea di patate di Selva - Insalata mista

                       - Dolce di patate di Selva (esclusivo)

  Esibizione della “Danza del Ventre” 

 
                

                    
4 saranno i vini tipici locali  e D.O.C. abbinati alla cena. 

La manifestazione si terrà anche in caso di maltempo

                 

 

Serata con Menù - degustazione gnocchi
    in abbinamento ai Vini Gambellara D.O.C.

Il Consorzio tutela Vini D.O.C. Gambellara
presenta la nuova produzione del Gambellara Classico
e “Anteprima Recioto del Gambellara D.O.C.G.”

Aperitivo:
Gnocchi al sugo di

Secondi piatti:
Contorni:
Dolce:
Caffè

Tutta la serata sarà accompagnata dall’Artista POPO 

Ore 19,00
Ore 20,00

Menù Serata

Ore 22,00

Il menù è fisso e costa €.20.00

Obbligatoria la prenotazione telefonando al n°347.8292519
o al 0445.960395 a Laura dalle ore 18,00 alle ore 21,00 
entro il 10 settembre 2009.
Saranno a disposizione max 400 posti a sedere e sarà garantita
la formazione di gruppi fino ad esaurimento posti.









Sabato 12 settembre 2009
Ore 18,00 

Grandi giochi gonfiabili divertiranno grandi e piccini.

 Apertura stand gastronomico degustazione gnocchi.

La manifestazione si terrà anche in caso di maltempo.

Garantiti 1000 posti a sedere, nella grande struttura coperta.





Ore 7,30

Ore 9,00

Ore 9,30

Ore 10.45
Ore 11,30
Ore 12,00-15,00
Ore 16,00
Ore 18,00

  Iscrizioni gara M.T.B. “GnoccoBike” 

                 
  Inizio gara M.T.B.

  Mostra mercato prodotti tipici agricoli e produttori
                delle Valli Agno-Chiampo. Numerosi hobbisti 
                presenteranno le loro creazioni.

  SS.Messa Chiesa Parrocchiale di Selva
  Inizio premiazioni gara M.T.B. “GnoccoBike”

  Apertura stand degustazione gnocchi
  Dimostrazione Mountainbike-Freeride
  Apertura stand gastronomico degustazione gnocchi

vedi programma interno

Domenica 13 settembre 2009

Garantiti 1000 posti a sedere, nella grande struttura coperta.

La manifestazione si terrà anche in caso di maltempo.

Durante tutta la manifestazione funzionerà lo stand del 
Consorzio Vini D.O.C. Gambellara e il Consorzio “La Gata” 
con il suo stand per farvi degustare e acquistare l’originale 
ed esclusivo dolce tipico viventino.

Grandi giochi gonfiabili divertiranno grandi e piccini.





Il Comitato Festa del Gnocco 

ringrazia

 e i volontari del

Ceod A.I.A.S. Di Valdagno

per la eccezionale collaborazione

Tel.0445.401827
www.aiasnazionale.it

L’Operazione Mato Grosso (OMG) è un movimento di volontariato 
educativo missionario e aconfessionale rivolto soprattutto ai giovani,

 ai quali propone di impegnarsi gratuitamente  per i più poveri.

Per info:

 www.operazionematogrosso.org

www.aiasvaldagno.it





CAMINADA ESCURSIONISTICA ED 
ENOGASTRONOMICA

In Collaborazione con il gruppo Alpini di Trissino
Domenica 6 Settembre 2009

--NUOVO PERCORSO--

Ore 8:00 

Ore 9:30 

Ore 12:00

- Presso la baita, inizio iscrizione con partenza
                  Libera.

- Fine iscrizione.

Il percorso inizierà dalla baita nel centro di Selva e si snoderà 
sui sentieri storici immersi nei boschi delle pendici del Monte 
Faldo. Ha una lunghezza di circa 11 Km e un dislivello che va 
dai 500 agli 800 metri s.l.m. Lungo il percorso saranno 
presenti, dei ristori, ove si potranno degustare i prodotti tipici 
delle aziende agricole locali e, dei punti panoramici, ove, chi 
vorrà, potrà valutare il paesaggio attraverso una scheda pre-
compilata consegnata all’iscrizione.
Il costo dell’inscrizione è di 5 € -gratis per i minori di 8 anni- e 
la camminata è autogestita.

 - Inizio distribuzione abbondanti porzioni di gnocchi
                    con 11 diversi tipi di sugo.

Per info, Pellizzaro Diego: 349-1627026





3^ GNOCCOBIKE

Domenica 13 Settembre 2009

 

Gara di Mountain Bike Cross Country valida per il 
campionato Provinciale UDACE

Ore 7:30
Ore 9:00
Ore 11:30

Ore 13:00

 - Ritrovo presso Baita per inizio iscrizioni (Euro 8,00)
 - Partenza dalla Piazza di Selva
 - Premiazioni iscritti UDACE e consegna maglie

                 “Campionato Provinciale 2009” e cicloturisti.
  Inizio “Gnoccoparty”: piatto di gnocchi offerto a tutti

                   i partecipanti alla gara.
 
La gara si svolgerà su un circuito di 11 Km circa di media 
difficoltà immerso nei boschi del versante est del Monte Faldo su 
fondo prevalentemente sterrato. Alla gara sono ammessi anche 
gli amatori non tesserati e gli iscritti alla categoria F.C.I. ai quali 
saranno dedicate delle apposite categorie e premiazioni. 

Verranno premiati i primi 5 delle categorie Debuttanti, Cadetti, 
Junior, Senior, Gentleman, S. Gentleman, Donne A, Donne B, 
i primi 10 della categoria Primavera e Veterani e i primi 3 della 
categoria F.C.I. oltre ad altri premi speciali.

Per informazioni:
Rasia Vittorino 347-1047291
Pellizzaro Sereno 333-1868763















Il Comitato Festa del Gnocco ringrazia 

il Gruppo Volontari 

di Protezione Civile Alpini Valle dell’Agno sezione di Trissino

per l’indispensabile contributo di volontari e di attrezzature  

Un famiglia formata da 120 volontari spalmati sulla 
vallata Dell'Agno sempre disponibili per portare 
conforrto a chi sta, vivendo un momento di disagio. 
Oltre ad avere partecipato a emergenze in Italia e 
all'estero, i nostri volontari contribuiscono con le 
amministrazioni locali, collaborando per 
l'organizzazione, e buona riuscita, di feste paesane e 
competizioni sportive. 

Attualmente siamo impegnati in Abruzzo dove con i 
nostri volontari e volontari del III raggruppamento 
Associazione Nazionale Alpini, garantiamo il 
funzionamento delle cucine in 5 campi, e lavoriamo per 
dare agli sfollati quel minimo di servizi per rendere più 
umana possibile la vita ai campi. 

Tra le nostre, non del tutto sufficenti attrezzature, 
vantiamo il potabilizzatore d'acqua, unico nel suo 
genere per l a protezione civile ANA in Italia, e fin ad 
oggi, ringraziando Dio, utilizzato nelle scuole, a scopo 
didattico, e nelle nostre esercitazioni. Abbiamo inoltre 
una tensostruttura di 35 metri di lunghezza per 15 mt di 
larghezza, che oltre ad essere usata per le emergenze, 
in tempo di pace, viene prestata, a fronte di un piccolo 
contributo alle associazioni che ne fanno richiesta. 

La nostra associazione si trova in Valdagno Corso 
Italia 63/G. Il nostro numero di telefono e fax 0445-
480028 il nostro numero H 24 333-1053437 la nostra 
mail  o  pc.valdagno@ana.it valdagno@ana.it



Il Comitato Festa del Gnocco 
informa 

è possibile produrre gli gnocchi freschi di Selva 
fatti a mano e nelle quantità necessarie, 

mantenendone intatta la freschezza e la genuinità, 
solo grazie alla farina  “CUOR D’ITALIA”

La farina “Cuore d’Italia” 
è distribuita dalla ditta Alicom 

di Cornedo Vientino -  
Si trova in vendita al dettaglio
nei negozi e nei supermercati

 

Tel.0445.953305

     Ricetta originale “Gnocchi di Selva”
Ingredienti: (4 porzioni) 1 Kg di patate, 250g di farina, 
1 uovo, noce moscata 
e sale quanto basta.
Preparazione: Lessare le 
patate con la buccia, 
sbucciarle e passarle ancora 
calde allo schiacciapatate. 
Lasciare raffreddare,
impastare con gli altri 
ingredienti fino a 
raggiungere la consistenza 
utile per fare con le mani 
dei bastoncini del  
diametro di circa 1,5cm.. 
Tagliarli lunghi 2cm. e 
passarli su una forchetta 
o sul retro della grattugia, 
porli su un panno infarinato.
Per cuocerli, metterli 
nell’acqua salata e bollente,
 saranno cotti quando 
risaliranno in superficie. 
Scolarli molto delicatamente e condire a piacere.





 

La  è una manifestazione 
enogastronomica e culturale nata nel 2005 volta alla 
valorizzazione dei prodotti agricoli e del territorio 
collinare di Selva di Trissino. Per quanto riguarda la 
preparazione degli gnocchi, i punti saldi sono: gnocchi
freschi fatti rigorosamente a mano. 
Dagli 8 q.li di gnocchi prodotti nel 2005 e spadellati da due 
cuochi, si è passati nel 2007 a 33 q.li esaurendoli già alle ore 
20,00 dell’ultimo giorno di festa e spadellati da ben 12 
cuochi. Nel 2008 ne sono stati prodotti e serviti circa 50 q.li, 
anche se il maltempo si è accanito nel secondo fine 
settimana. Per il 2009 non si prevede alcun incremento. 
Anche quest’anno, saremo aiutati da gruppi e associazioni 
di volontariato di Trissino, per un totale circa 150 persone.

E’ in rete il sito  per chi desidera 
ulteriori informazioni e per chi intende promuovere la 
propria attività e prodotti del territorio.
La notorietà della festa ha oltrepassato il confine Regionale 
e si sono ottenuti tre obiettivi: far conoscere il territorio, la 
produzione della patata di Selva e con i proventi ottenuti, 
nel 2009 sono iniziate le opere di ristrutturazione delle aree 
parrocchiali.
Un ringraziamento a tutti.

La Storia della Festa del Gnocco

Per il Comitato Festa del Gnocco  www.festadelgnocco.it 

“Festa del Gnocco”

www.festadelgnocco.it

 
Vittorino Rasia  Tel.347.1047291




