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Sabato 11 settembre ore 16.00

SELVA DI TRISSINO

presso gli stand
della manifestazione

Comitato Festa del Gnocco

Conferenza

LA PATATA
aspetti promozionali
e d conservazione

Nell’ambito della 6 Festa del GnoccoaCOME ARRIVARE A SELVA DI TRISSINO

Verona

Vicenza
Trissino

Chiampo

Brogliano

Valdagno

Selva di
Trissino

Montecchio Maggiore
Uscita da A4 - Montecchio

Montebello Vicentino
Uscita da A4 - Montebello

Nogarole Vic.

Recoaro Terme

Crespadoro
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delle Valli del Chiampo e dell’Agno

Comunità Montana
Agno-Chiampo

Comunità Montana
Agno-Chiampo



INTERVENTI

Ore 16.00

ore 16.15 -

ore 16.35 -

ore 17.15 -

Fernando Manfron

Claudio Rancan

Mario Finozzi

Bruno Parisi

Diego Pellizzaro

Vittorino Rasia

Politiche della Regione Veneto per la promozione
dei prodotti tipici.

Modalità di conservazione della patata a medio -
lungo termine.

Slow Food e il paniere dei prodotti agro-alimentari
del Veneto. Riconoscimento del “Gnocco di Selva
di Trissino” e della “Patata Monte Faldo”.

Conclusioni.

Relazione sui risultati ottenuti dalla promozione
della “Patata Monte Faldo” e della “Festa del
Gnocco”.

Presidente Comunità Montana Agno-Chiampo

Sindaco di Trissino

Assessore Regionale al Turismo e allo Sviluppo
Montano

Centro Ricerche Produzioni Agricole e Industriali
(CRA-CIN) di Bologna

Componente Condotta Slow Food di Vicenza

Coordinatore Comitato Festa del Gnocco

Saluti e introduzione.

ore 17.35 -

ore 17.45 -

I PRODOTTI AGRICOLI DELLA
COMUNITÀ MONTANA AGNO-CHIAMPO

Progetto per la loro promozione e
caratterizzazione

La Comunità Montana Agno-Chiampo ha come
compito istituzionale la difesa e la cura del
territorio attraverso il mantenimento di una
presenzenza attiva dell’uomo.

A fronte di un generale abbandono dei terreni
agricoli, la Comunità Montana intende da un lato
incentivare la produzione di specie autoctone
(mela “rosa gentile” e “pero festaro”) e, dall’altro,
creare nuove opportunità e sbocchi commerciali
per i piccoli produttori locali.

Comunità Montana
Agno-Chiampo


